Svatomartinské rohlicky

Suroviny

300 g hl. mouky

1/2 sacku suseného drozdi (nebo ptl kostky cerstvého)
1 1zice cukru

Spetka soli

125 ml mléka

100 ml oleje

1/2 prasku do peciva

1 vejce (+ 1 vejce na potreni

povidla na napln

Do hrnec¢ku dame vlazné mléko, priddmeptil 1Zice cukru a drozdi a
nechame vzejit kvasek. Mezitim smichame mouku, sil, prasek do
peciva, zbytek cukru. Pridame vejce, olej a vzesly kvasek a v hnétaci
vypracujeme vlacéné tésto. Tésto se nenechavame kynout - pracuje se s
nim dal. Rozdélime si ho na 4 dily, z kazdého dilu si vyvalime kruh
ktery rozdé€lime na 6 dild. Na Sirsi stranu dame napli a smotame
rohlicek. Rohli¢ky naskladame na plech, potfeme rozslehanym
vajickem a peceme v troubé vyhraté na 180° asi 15 - 17 minut |



