Srnci maso s brusinkovou omackou

Brusinkova omacka:
Cerstvé brusinky - 170 g;
voda — 125 ml;
cukr — 1854g.

1. Plody dikladné oplachnéte a osuste na papirovém ruéniku. Zkazeny odlozil
stranou.

2. Do hrnce nalijte cukr a nalijte vodu. Zahrfejte na mirné zahraté a varte za
stalého michani, dokud se vSechna zrna nerozpusti.

3. Odstrante panev ze sporaku a zalijte bobule. Nastavte na minimalni teplo,
promichejte.

4. Varte 7-10 minut, az bobule prasknou.

5. Pred podavanim drzte omacku nékolik hodin v lednici, aby byla silnéjsi.



