Krémova polévka z pecenych kastanu

Suroviny
maslo 50 g

cibule 1 ks

fapikaty celer 50 g
zazvor (Cerstvy) 2 platky
kastany 200 g

vyvar kureci 1|

sul

zazvor (mlety)

smetana ke Slehani 50 ml
kure

smetana ke Slehani

kastany

Postup:

Maslo rozpustte v hrnci, pfidejte najemno nakrajenou cibulku a asi dvé minuty
michejte. Pfihodte fapikaty celer, zazvor a kastany. Minutu nebo dvé opékejte a pak
zalijte vyvarem. Povaite tficet az tficet pét minut.Polévku rozmixujte, osolte

a okorente. Husty krém zjemnéte uslehanou smetanou. Podavejte s platky kufete
nebo kachny, doplite SlehaCkou a drcenymi prazenymi kastany.

JAK NA KASTANY
Slupku nafiznéte kfizem, vlozte do trouby pfedehfaté na 220 stupnid a dvacet minut

v

muzete i peCené kastany od stanku nebo varené vakuované.


https://www.apetitonline.cz/maslo
https://www.apetitonline.cz/cibule
https://www.apetitonline.cz/smetana-ke-slehani
https://www.apetitonline.cz/smetana-ke-slehani




