Zapecené noky s veprovym masem v
horcicné omacce

Suroviny
olej 2 PL

cibule 1 ks

nasekana

cesnek 2 strouzek
nasekané

400 g

veproveé kotlety bez kosti na malé kousky
gnocchi bramborové 600 g
horcice hrubozrnna 2 PL
estragon 1 snitka

|ze nahradit tymianem

sul

pepr

smetana ke Slehani 1 bal

Postup

Predehfrejte troubu na 180 °C. V panvi rozpalte olej a opecte na ném dozlatova
cibulku a maso. Smés pak presurte do zapékaci misky.

Noky uvarte podle navodu na obalu a pfidejte je do zapékaci misky.

Horcici promichejte s listky bylinek a se smetanou. Smés osolte a pfilijte do zapékaci
misky, promichejte a v§e posypte nahrubo nastrouhanym syrem.

Zapékejte asi 15 minut, az omacka zacne bublat a syr se roztavi.


https://www.apetitonline.cz/cibule
https://www.apetitonline.cz/cesnek
https://www.apetitonline.cz/smetana-ke-slehani

