Kralik na jablkach

Suroviny

kralik 1 ks
cely kralik

kmin

cely

sl

jablko 8 ks

pékna, mala, omyta
Salvej 1 svazek

|ze nahradit majorankou

ﬂTroubu vyhfejte na 200 °C. Kralika osuste, chcete-li, naporcujte, okminujte, osolte,
— Cast |ze vsunout spolu s 1 jablkem do brisni dutiny, pokud se rozhodnete kralika
neporcovat.

“IPFiklopte, vloZte do trouby, snizte teplotu na 170 °C a peéte do mékka a $tavnata,
pocitejte nejméné 1,5 hodiny. Priibézné kontrolujte, pfipadné podlijte trochou vody,
ale pri dobre tésnicim viku to nebude tfeba. Na konci mizete chvilku dopéct
odklopené.


https://www.apetitonline.cz/kralik
https://www.apetitonline.cz/jablko

